
 
 
 
Descripción: 
 
Vino espumoso obtenido por adición de CO2. 
Presentación en botellas de 75 cl. 
 
Composición: 
 
Vino de mesa blanco 10º de alcohol. 
 
El semi seco lleva 32 grs. de azúcar por litro. 
 
El brut lleva 10 grs. de azúcar por litro. 
 
Procedencia: 
 
Vino del Mediterráneo.  
 
Vino producido en España. 
 
Temperatura de consumo: 
 
Servir frío entre 6 y 8º C 
 
 
Gastronomía: 
 
Optimo acompañamiento con  arroces,  
pastas, guisados y asados. 
Recomendado para todo tipo de pescados. 
 
 
 Nota de cata: 
 
Amarillo pajizo, claro y brillante.  
De aromas delicados a manzana verde, pomelo 
y hierbas aromáticas. Es fresco, con suave paso a boca. 
Fluye con delicadeza cautivando el paladar. 
 


